
 

 
 

MENU’ ALLA CARTA 
 
 

ANTIPASTI 
 
Pesce del Lario in Carpiome – Allergeni: glutine ….…..…………………………………………….………. € 13,00 

Tartare di trota salmonata affumicata – Allergeni: pesce………………………………………………. € 18,00 

Missoltino con cipolle rosse caramellate…………………….……………………………………….…………. € 15,00 

Selezione di formaggi nostrani di capra – Allergeni: latte e derivati…….…………….………….. € 15,00 

Selezione di formaggi nostrani di latte vaccino – Allergeni : latte e derivati………………….. € 15,00 

Bresaola della Valtellina con scaglie di ubriaco al Sassella Superiore 
Allergeni : latte e derivati………………………………………………………………………………….………….... € 17,00 

Selezione di salami nostrani…………………….……………………………………………………………………. € 16,00 

PRIMI 
 

Risotto con pesce persico del Lario (min x 2 persone) 

Allergeni: glutine, latte e derivati, pesce………………...……………..………………………………………. € 22,00 

Ravioli di lago con crema di asparagi – Allergeni: glutine, uova, latte e derivati, pesce… € 16,00 

Trenette aglio, olio e peperoncino con bottarga di lago – Allergeni: glutine e pesce.….… € 15,00 

Risotto al Sessella con luganega sgranata (min. X 2 persone) – Allergeni: latte e derivati € 22,00 

Ravioli di brasato con ragù di cervo – Allergeni: glutine, uova, latte e derivati, sedano…. € 16,00 

Lasagnette al taleggio della Valsassina con crema di radicchio 

Allergeni: glutine, uova, latte e derivati………………………………………………………………………….. € 16,00 

 

SECONDI 

Alborelle fritte - Allergeni: glutine e pesce …………………………………….………………………………. € 20,00 

Trota salmonata in cartoccio alla mediterranea - Allergeni: pesce..……..……………………… € 20,00 

Agoni al forno con salsa verde - Allergeni: pesce……………………………….………………………..… € 20,00 

Cervo in salmi con polenta - Allergeni: glutine e sedano………….……………………………………… € 22,00 

  



 

 
 

LE NOSTRE CARNI PREGIATE  
PROVENIENZA ITALIA 

 

MANZO 

Tagliata di manzo con patate al forno….……….………………………………………………………………. € 22,00 

Tagliata di manzo con crema di funghi porcini – Allergeni: glutine e latticini.……….………. € 22,00 

Tagliata di manzo con rucola e grana – Allergeni: latticini…..………………………..……………… € 22,00 

Filetto di manzo con patate al forno………..………..…..……………………………………………………... € 26,00 

Filetto di manzo in crosta di pistacchi Allergeni : frutta a guscio………....……….………………. € 26,00 

Filetto di manzo  in crosta di nocciole Allergeni : frutta a guscio……………..….…………………. € 26,00 

Costata di manzo (400 gr circa) con patate al forno…………..……………………….…………………. € 25,00 

Fiorentina…………………………………………..…………………………………………………………………………. € 6,00/hg 

 

MAIALE 
Grigliata di maiale con: salamella, luganega, costine e braciola (min x 2 persone)…….. € 30,00 

 

ALTRE CARNI 

Costata di cavallo con salsa di pere e zenzero….…….……………………..……………………………… € 22,00 

Spiedini di ovino con salsa dolce di peperoncino….…………………….………….……………………… € 22,00 

Costolette di agnello con salsa fichi senapati..……………….…………………………………………….. € 22,00 

Nodino di vitello con salsa di  pomodorini verdi e fichi………………………………………………… € 22,00 

* Monoporzione (60 gr)  salsa aggiuntiva alle carni ……….…………………………………………… € 2,00 

 

COPERTO, ACQUA E CONTORNI 
 
Patate al forno………………… € 5,00 Insalata mista……………………………………… € 5,00 

Cipolle rosse caramellate... € 5,00 Verdure miste al forno……………………….. € 5,00 

Coperto …………………........... € 3,50 Acqua gassata o naturale (0.75)………… € 5,00 

 

N.B. Se il mercato ci privasse del prodotto “fresco”, la portata  potrebbe  contenere  prodotti  
surgelati o congelati 


